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WEEK gOURMAnd  
dAnS lE lOt - gagnac-sur-Cère
HOStEllERiE « BEllE RiVE » ** 

SitUAtiOn gEOgRApHiQUE
L’Hostellerie Belle Rive **, à Gagnac sur Cère, 
situé dans le lot et dans la vallée de la Dor-
dogne, constitue un point de départ idéal 
pour découvrir les richesses historiques, 
culturelles et géologiques qu’offre le dépar-
tement. Les plus beaux villages de France et 
les curiosités naturelles : Saint Cirq La Popie, 
Saint Céré et son festival, Rocamadour, le 
Gouffre de Padirac et toute la vallée de la 
Dordogne dominée par de magnifiques châ-
teaux aux couleurs rougeoyantes comme le 
château de Castelnau. 
Le calme, la quiétude d’une rivière (la Cère) 
serpente dans la vallée de la Dordogne. Des 
arbres centenaires entourent les belles de-
meures quercynoise qui se mirent dans la 
rivière. Au détour d’un virage on tombe sur 
l’hostellerie de Belle Rive **. Les pieds dans 
l’eau, entourée d’un panorama exception-
nel, la belle maison à colombages Belle-Rive 
est dans la famille Dumont depuis quatre gé-
nérations. Avec son architecture typique des 
maisons de maître, ses tours périgourdines, 
sa terrasse ombragée, Valérie, la maîtresse 
des lieux, vous accueille avec son enthou-
siasme et sa convivialité. 
Adresse : Hostellerie belle Rive – Port de 
Gagnac – 46 130 GAGNAC SUR CERE – Tel : 
05.65.38.50.04

ACCES
Depuis la région parisienne, prendre l’au-
toroute A10 puis suivre l’A71 direction Cler-
mont Ferrand puis prendre l’A20 direction 
Toulouse. Sortir à la sortie n° 52 Collonge la 
Rouge.

VOtRE HEBERgEMEnt
Les 12 chambres (salle de bains avec toi-
lettes, TV, téléphone et internet), meublées 
avec soin, décorées par la propriétaire des 
lieux, avec ses coups de cœur sur des ma-
tières et des couleurs, ont chacune leur par-
ticularité. 

REStAURAtiOn
Un accueil et une décoration chaleureuse, une 
table réputée parmi les 10 meilleurs du Lot…
En cuisine, Pascal Steffan qui a fait ses armes 
au Crillon et chez Ducasse, nous joue sa 
propre partition à l’hostellerie Belle Rive de-
puis 1995. Il suit son inspiration pour mieux 
réinventer la tradition quercynoise, et sa 
carte accompagne le fil des saisons pour 
vous proposer une cuisine raffinée à base de 
truffe, foie gras, noix, safran qui font la répu-
tation de l’endroit. 

Nous vous proposons, à partir d’un week end 
de 3 jours et 2 nuits, de rajouter des nuitées 
supplémentaires selon vos envies et de sé-
journer en étoile au départ de l’Hostellerie 
de Belle Rive et de vous lancer à la décou-
verte de cette belle région.
Alors soyez gourmands et découvrez …
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